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Quiche aux oignhons lardons
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http://chezveronalice.fr

Ingrédients:

1 pate brisé pur beurre

5 oignons

Lardons

5 ceufs

20 cl de créeme fraiche
Gruyére

Poivre

Huile d'olive pour la cuisson
Four 210° pendant 30 minutes

Préparer et battre
dans un bol
5 ceufs et creme
fraiche, poivre

Emincer et faire Ajouter les lardons
revenir les oignons

dans I'huile d'olive

Déer sur
la pate brisée Rajouter
que l'on pique la créme fraiche
a la fourchette

oignons et lardons

Le gruyere
et enfourner
30 mn a 210°



